
 

GLOBAL LY INSPIRED CUISINE FROM AROUND THE WORLD  

 
SIGNATURE COCKTAIL LAVENDER SUNSET 

Vodka, Lavender Infused Lemonade, Lemon Peel  

シグネチャーカクテル “ラベンダーサンセット” 

ウォッカ、ラベンダー風味レモネード、レモンピール 

 
 

ROASTED BUTTERNUT SQUASH-FRISÉE SALAD  
Belgian Endive, Toasted Pumpkin Seeds, 
Goat Cheese, Honey-Sherry Dressing 

ロースト・バターナッツのフリぜ・サラダ   

ベルギー産エンダイブ、トーストしたカボチャの種、ゴートチ

ーズ、ハニーシェリードレッシング 

GREEK OCTOPUS SALAD 
Basil-Oregano Vinaigrette, Tomato, 

Cucumber, Sweet Onions, Fresh Herbs 

ギリシャ風タコサラダ  

バジルとオレガノのドレッシング、トマト、きゅうり、        

スイートオニオン、フレッシュハーブ 

EGGPLANT KASHK DIP  
Caramelized Onion, Garlic Chips, Fresh Mint, Flatbread 

ナスのカシュク・ディップ   

キャラメリゼオニオン、ガーリックチップス、

フレッシュミント、フラットブレッド 

 
 
 
 
 
 
 

AHI TUNA POKE 
Shiso Leaf, Green Onions, Cucumber, Macadamia Nuts, Shoyu, 
Sesame Oil, Lime-Sriracha Dressing 

アヒ・ツナ・ポキ   

シソの葉、ネギ、きゅうり、マカダミアナッツ、醤油、ゴマ油、

ライム・シラチャ・ドレッシング 

 

HAMACHI CRUDO 
Avocado, Roasted Corn Relish, Coconut-Lime Sauce, Chili Oil 

ハマチ・クルド 

アボカド、ローストコーンリッシュ、ココナッツラ

イムソース、チリオイル 

 
CRISPY FRIED PRAWN DUMPLINGS 
Plum Sauce 

海老のパリパリ揚げ餃子 

プラムソース 

 
LAPHROAIG CURED SALMON* 
Shaved Turnip, Oatmeal Crumble, Lemon-Shallot Crème Fraîche 

ラフロイグ生サーモン 

カブのかき揚げ、オートミールのクランブル、レモン・シャロッ

トのクレームフレッシュ 



 

OVEN-ROASTED CAULIFLOWER  
Parmesan Cheese, Lemon, Caper, Extra Virgin Olive Oil 

カリフラワーのオーブン焼き  

パルメザンチーズ、レモン、ケッパー、エクストラバー

ジンオリーブオイル 

 
RICOTTA GNOCCHI  
Celery Root, Spinach, Wild Mushrooms, Parmesan Cream 

リコッタニョッキ  

セロリの根、ほうれん草、ワイルドマッシュルーム、パ

ルメザンクリーム 

 
GAMBAS AL AJILLO 
Paprika-Garlic-Lemon Butter, Grilled Baguette 

ガンバスのアヒージョ 

パプリカ・ガーリック・レモン・バター、グリルしたバ

ケット 

 
CHERMOULA BAKED SALMON 
Cucumber-Tomato Salad, Citrus Dressing 

サーモンのチェルムーラ焼き 

きゅうりとトマトのサラダ、シトラスドレッシング 

 
VEGETABLE FLATBREAD TIKKA MASSALA  
Roasted Vegetables Baked on Naan 

Bread, Curry Yoghurt, Fresh Coriander 

ベジタブル・フラットブレッド・ティッカ・マッサーラ   

ナンで焼いたローストベジタブル、カレーヨーグルト、

フレッシュコリアンダー 

 

 

 

 

 

CALIFORNIA STREET TACOS 
Blackened Swordfish, Pico de Gallo 

カリフォルニア・ストリート・タコス 

メカジキの黒焼き、ピコ・デ・ガロ 

 
CHIMICHURRI STEAK 
Black Beans, Sweet Potato 

チミチュリ・ステーキ 

黒豆、さつまいも 

 
MONGOLIAN STYLE LAMB CHOPS 
Cilantro-Mint Sauce, Mango Salad 

モンゴル風ラムチョップ 

コリアンダーミントソース、マンゴーサラダ 



 

DESSERTS デザート 

 
KEY LIME SLICE 
Chantilly, Passion Fruit 

キーライム・スライス 

シャンティイ（泡立てた生クリーム）、パッションフルーツ 

 
DARK CHOCOLATE CRÈME BRÛLÉE 
Marshmallow Fluff, Toasted Almonds 

ダークチョコレート・クレームブリュレ 

マシュマロフラフ、トーストアーモンド 

 
“BANANAS FOSTER” 
Bread Pudding, Candied Pecans, Vanilla Ice 

Cream, Caramel Sauce 

バナナ・フォスター 

ブレッドプディング、ピーカンの砂糖漬け、バニラアイスクリーム、 

キャラメルソース 

 

FRESH SEASONAL FRUITS & BERRIES 
Available Upon Request 

新鮮な季節のフルーツ＆ベリー 

リクエストに応じる 
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COMPLIMENTARY WINE SELECTIONS  

無料ワインセレクション  
SPARKLING WINE スパークリングワイン 

Prosecco, Torresella, Veneto, Italy 
プロセッコ/トレゼッラ（イタリア ヴェネト州） 

 

WHITE WINES 白ワイン 

Riesling, Dr. Loosen “Satyricus,” Mosel, Germany 
リースリング/ドクター・ローゼン“サテリクス”（ドイツ モーゼル） 

 
Riesling “C”, Sommelier Selection, 
Crystal Cruises Vineyards & Winery, Monterey, California 
リースリング “C”/ソムリエ・セレクション/クリスタル・クルー

ズ・ヴィンヤーズ＆ワイナリー（カリフォルニア州モントレー） 

 
Sauvignon Blanc, Wairau River, Marlborough, New Zealand  
ソ ー ヴ ィ ニ ヨ ン ・ ブ ラ ン / ワ イ ラ ウ ・ リ ヴ ァ ー （ ニ ュ ー

ジ ー ラ ン ド  マ ー ル ボ ロ ）   

 
Pinot Grigio, Santa Margherita, Valdadige, Italy 
ピ ノ ・ グ リ ー ジ ョ / サ ン タ ・ マ ル ゲ リ ー タ （ イ タ リ ア  ヴ

ァ ル ダ デ ィ ジ ェ ）  

 
Chardonnay, Bishop’s Peak, San Louis Obispo, California 
シ ャ ル ド ネ / ビ シ ョ ッ プ ス ピ ー ク （ カ リ フ ォ ル ニ ア 州  サ

ン ル イ ・ オ ビ ス ポ ）  

 
 

ROSÉ ロゼ 
Le Vie en Rose, Côtes de Provence, France 
ル ・ ヴ ィ ・ ア ン ・ ロ ー ズ （ フ ラ ン ス  コ ー ト ・ ド ・ プ ロ ヴ

ァ ン ス ）  

 
White Zinfandel, Beringer Vineyards, California 
ホ ワ イ ト ・ ジ ン フ ァ ン デ ル （ カ リ フ ォ ル ニ ア 州  ベ リ ン ジ

ャ ー ・ ヴ ィ ン ヤ ー ズ ）  

 
 
 
 



 

RED WINES 赤ワイン 

Pinot Noir, “C” Reserve, Crystal Cruises Vineyards & Winery, 
Santa Lucia Highlands, Monterey, California 
サ ン タ ・ ル シ ア ・ ハ イ ラ ン ズ  ピ ノ ・ ノ ワ ー ル / “ C ” リ

ザ ー ブ / クリスタル・クルーズ・ヴィンヤーズ＆ワイナリー（ カ

リ フ ォ ル ニ ア 州  モ ン ト レ ー ）  

 

Thunevin-Calvet Cuvée Constance Rouge, 
Côtes du Roussillon, France 
テ ュ ヌ ヴ ァ ン ・ カ ル ヴ ェ ・ キ ュ ヴ ェ ・ コ ン ス タ ン ス ・

ル ー ジ ュ （ フ ラ ン ス  コ ー ト ・ デ ュ ・ ル シ ヨ ン ）  

Malbec, Tapiz, Mendoza, Argentina 
タ ピ ス  マ ル ベ ッ ク （ ア ル ゼ ン チ ン  メ ン ド ー サ ）  

 
Merlot, “C” Reserve, Crystal Cruises Vineyards & Winery, 
Columbia Valley, Washington 
メ ル ロ ー / “ C ” リ ザ ー ブ / クリスタル・クルーズ・ヴィンヤー

ズ＆ワイナリー（ ワ シ ン ト ン 州  コ ロ ン ビ ア ・ ヴ ァ レ ー ）  

Cabernet Sauvignon, Viña Robles, Paso Robles, California  
ヴ ィ ー ニ ャ ・ ロ ブ レ ス  カ ベ ル ネ ・ ソ ー ヴ ィ ニ ヨ ン （ カ

リ フ ォ ル ニ ア 州  パ ソ ・ ロ ブ レ ス ）  

Shiraz, Nine Stones, McLaren Vale, Australia 
ナ イ ン ・ ス ト ー ン ズ  シ ラ ー ズ （ オ ー ス ト ラ リ ア  マ ク ラ

ー レ ン ヴ ェ イ ル ）  

 
DESSERT WINE デザートワイン 

Spätlese Cuvée, Kracher, Burgenland, Austria 
ク ラ ッ ハ ー キ ュ ヴ ェ  シ ュ ペ ー ト レ ー ゼ （ オ ー ス ト リ ア  

ブ ル ゲ ン ラ ン ト ）  

 


